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Datos del Producto
Numero de Registro: ES-01272 Estado: ™ Vigente Fechas Inscripcion: 27/10/2021 Renovacion: Caducidad: 31/12/2026
Nombre Comercial:  rp50g
Titular = Fabricante -
ARYSTA LIFESCIENCE BENELUX Sprl. ARYSTA LIFESCIENCE BENELUX Sprl.
Rue de Renory, 26/1 Rue de Renory, 26/1
B-4102 OUGRE B-4102 OUGRE
(Liege) (Liege)
BELGICA BELGICA
Composicion A
ACEITE DE NARANJA 84,32% [HN] P/V

Envases D

Envases de HDPE de 5, 10y 20 1.
Bidon de HDPE de 200 .

Bidon de hierro de 200 .

Contenedor de HDPE de 500 y 1000 I.

El uso de los envases mayores de 20 | queda restringido al uso en condiciones de transvase cerrado mediante la utilizacién de un sistema automatico de bombeo.

Usos y Dosis Autorizados ﬁ?

uso AGENTE Dosis N° Aplic. Intervalos Vol. Caldo

Ambito de Aplicacién: Agrario - Tipo de Usuario: Profesional - Sistema de Cultivo: Interior - Método de Aplicacién: Ttos. Para almacenamiento
Indicado para patatas de consumo y/o para fécula.

Condic. Especifico

Patatas para almacenar Inhibicién brotacion 100 ml/Tm 9 21 dias NO APLICABLE Aplicar en patatas recolectadas (BBCH 99).Inicie el tratamiento cuando haya sintomas de germinacion
en patatas secas.
Plazos de Seguridad (Proteccién del Consumidor)
Uso P.S. (dias)
Patatas para almacenar NO PROCEDE
Condiciones Generales de Uso =7
Tratamiento inhibidor de la brotacién por nebulizacion en frio/caliente, en post-cosecha.En la etiqueta se daran las indicaciones oportunas para la correcta aplicacion del producto. pht
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Clase de Usuario
Uso profesional en almacenes equipados para realizar nebulizaciones en frio/caliente desde el exterior, mediante el sistema de ventilacion.
Mitigacion de riesgos en la manipulaciéon

SEGURIDAD DEL APLICADOR

- Se recomienda el uso de guantes de protecciéon quimica (UNE—EN-ISO 374 — 1:2016/A1:2018) y ropa de protecciéon quimica tipo 6 (UNE-EN-13034: 2005 + A1l: 2009) o C1 (UNE-EN-ISO 27065:2017/A1:2019) durante el
acople del envase del producto al sistema de nebulizacién.

- El almacén permanecera cerrado y sellado durante las primeras 24-48 horas después del tratamiento. La ventilacion durante ese periodo tiempo sera interna, sin aire del exterior.

- Trascurrido ese tiempo, se procedera a la ventilacion del almacén con aire del exterior, pero siempre mediante sistemas de control remoto, no pudiéndose acceder al almacén hasta transcurrida media hora de
ventilacion con aire exterior.

- Los almacenes en tratamiento seran senalizados de forma que se advierta al publico de la prohibiciéon del acceso al area.

Ventilacion:

La ventilaciéon Gnicamente se realizara cuando se asegure en el exterior un viento superior a 1 m/s, asi como una temperatura ambiental entorno a 20° C, y debera hacerse mediante un sistema de control remoto y una
duraciéon minima de 30 minutos.

SEGURIDAD DURANTE LA REENTRADA

- No entrar hasta que no se haya ventilado el almacén con aire exterior durante al menos media hora.

- Se recomienda el uso de guantes de protecciéon quimica (UNE-EN-ISO 374 — 1:2016/A1:2018) al manipular las patatas tratadas, asi como las superficies contaminadas.

- NO TRABAJAR EN ESPACIOS CONFINADOS NI ENTRAR EN ESPACIOS EN LOS QUE HAYA PRESENTES ALTAS CONCENTRACIONES DE VAPOR. Cuando no se pueda observar esta precaucion, se debe usar un
aparato de respiracion a distancia o auténomo, y el trabajo debe ser realizado por trabajadores capacitados.
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Clasificaciones y Etiquetado

Irritacién cutdnea. Categoria 2.
Liquidos inflamables. Categoria 3.
Peligro por aspiracion. Categoria 1.
Sensibilizaciéon cutanea. Categoria 1.

& GHS02 (lama)

Clase y categoria de peligro (Humana)

Pictograma @ GHSO07 (signo de exclamacion)
<é> GHSO08 (peligro para la salud)

Palabra de Advertencia Peligro

H226 -Liquidos y vapores inflamables.
H315 -Provoca irritacion cutanea.
Indicaciones de Peligro H317 -Puede provocar una reaccion alérgica en la piel.

H304 -Puede ser mortal en caso de ingestion y penetracion en las vias respiratorias.

P302+P352 -EN CASO DE CONTACTO CON LA PIEL: Lavar con abundante agua y jabon.
P370+P378 -En caso de incendio: Utilizar... para la extincion. (a determinar por el fabricante)
P261 -Evitar respirar el polvo/el humo/el gas/la niebla /los vapores/el aerosol.

Consejos de Prudencia P264 -Lavarse concienzudamente tras la manipulacion.

P280 -Llevar guantes/prendas/gafas/mascara de proteccion.

P210 -Mantener alejado de fuentes de calor, de superficies calientes, de chispas, de llamas abiertas y de cualquier otra fuente de igniciéon. No fumar.

P331 -NO provocar el vémito.

Acuatico agudo 1

Clase y categoria de peligro (Medio Ambiental) AcUAtico cronico 2

Pictograma @ GHSO09 (medio ambiente)

Palabra de Advertencia Atencion

H410 -Muy téxico para los organismos acuaticos, con efectos duraderos.
Indicaciones de Peligro

P501 -Eliminense el contenido y/o su recipiente de acuerdo con la normativa sobre residuos peligrosos.
Consejos de Prudencia P273 -Evitar su liberacion al medio ambiente.
P391 -Recoger el vertido.

Mitigacion de riesgos ambientales
Para proteger los organismos acuaticos, debe respetarse un periodo de 48 horas entre la ultima aplicacion y el lavado industrial de patatas.

Cualquier actividad que se realice con el presente preparado debera tener en cuenta las condiciones establecidas en los articulos 31, 32 y 33 del Real Decreto 1311/2012, por el que se establece el marco de
actuacion para conseguir un uso sostenible de los productos fitosanitarios.

Eliminacion del producto y/o caldo
SP1: NO CONTAMINAR EL AGUA CON EL PRODUCTO NI CON SU ENVASE. (No limpiar el equipo de aplicacion del producto cerca de aguas superficiales/Evitese la contaminacion a través de los sistemas de
evacuacion de aguas de las explotaciones o de los caminos).

Gestion de Envases
Enjuague enérgicamente tres veces cada envase que utilice, vertiendo el agua de lavado al depdsito (del pulverizador).

Conforme a lo establecido en el Real Decreto 1416/2001, de 14 de diciembre, sobre envases de productos fitosanitarios, en la etiqueta debera figurar la siguiente frase: Entregar los envases vacios o residuos de
envases bien en los puntos de recogida establecidos por los sistemas colectivos de responsabilidad ampliada (SIG) o directamente en el punto de venta donde se hubiera adquirido si dichos envases se han puestc
en el mercado a través de un sistema de depdsito, devolucioén y retorno.

X
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Otras Indicaciones reglamentarias
El preparado no se usara en combinacién con otros productos.
EUHA401: A fin de evitar riesgos para las personas y el medio ambiente, siga las instrucciones de uso.

OBSERVACIONES:

En cumplimiento del articulo 45 del Reglamento (CE) n® 1272/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo de 16 de diciembre de 2008 sobre clasificacion, etiquetado y envasado de sustancias y mezclas (CLP),
los usuarios intermedios o importadores de mezclas clasificadas para la salud humana o por sus peligros fisicos, deberan enviar la informacion pertinente para la formulacién de medidas preventivas y curativas, en
particular para la respuesta sanitaria en caso de urgencia al Instituto Nacional de Toxicologia y Ciencias Forenses (Organismo designado a tal efecto segun la Ley 8/2010 de 31 de marzo).

La Orden JUS/288/2021, de 25 de marzo, regula el procedimiento de comunicacién de dicha informacion al Instituto Nacional de Toxicologia y Ciencias Forenses.

Para incluir el teléfono del Servicio de Informacion Toxicoldgica en la etiqueta, instrucciones de primeros auxilios, asi como en el apartado 1.4 de la Ficha de Datos de Seguridad es obligatorio haber realizado
previamente el alta de la ficha toxicolégica segun el procedimiento mencionado.

Lo que se informa a los efectos dispuestos en el Real Decreto y los Reglamentos antes citados.

Condiciones de almacenamiento
P403+P233+P235 - Almacenar en un lugar bien ventilado. Mantener el recipiente cerrado herméticamente y en lugar fresco.
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