Ampelografia

Sumidad:
Apertura extremidad Completamente abierta
Pelos postrados de la Pigmentacién débil-media
extremidad Densidad fuerte
Pampano:
Color entrenudo Verde en la cara dorsal
Verde en la cara ventral
Color nudo Verde en la cara dorsal
Verde en la cara ventral

Densidad pelos Baja en el nudo
tumbados Débil en el entrenudo

Hoja joven:

Intensidad antocidnica de Fuerte

las 6 hojas terminales

Densidad pelos tumbados Fuerte

Hoja adulta:

Tamafio del limbo Pequena

Forma del limbo Pentagonal

Numero de I6bulos Cinco

Disposicion Iébulos del seno Abierto

peciolar en lira

Hinchazon del haz Débil

Perfil en seccion transversal En canal

Profundidad y disposicion Cerrados

de los Idbulos de los senos

laterales supetriores

Pigmentacion del haz Nula

Densidad pelos tumbados Baja-media

entre nervios principales

Densidad de pelos erguidos Nula o muy débil

sobre nervios principales

Longitud y densidad de Nula o muy débil

pelos sobre el peciolo

Forma y longitud de dientes Dientes entre rectilineos-convexos

de longitud cortos y con relacién
longitud-anchura pequefa
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Albillo Real

Racimo:

Tamario
Compacidad
Longitud pedinculo
Baya:

Tamarno
Uniformidad tamafo
Color Epidermis
Forma de perfil
Separacion pedicelo
Grosor piel
Pigmentacion pulpa
Consistencia pulpa
Suculencia pulpa
Sabores particulares
Formacion pepitas
Sarmiento:
Color

Relieve superficie

Fenologia:

Epoca de desborre: muy temprana
Epoca de maduracién: muy temprano

Aptitudes agronémicas:

* Planta muy poco vigorosa, porte rastrero.

* Fertilidad muy baja, muy poco productiva, racimos muy pequefios.

* Muy resistente a sequia, se adapta a suelos muy arenosos, precisa podas
largas para mejorar la produccion. Se puede plantar en zonas tardias, consiguiendo
madureces adecuadas.

* Resistente a enfermedades y plagas, es muy sensible a heladas primaverales por su

precocidad en la brotacion.
Potencial enoldgico:

* Vinos medianamente alcohdlicos, en general son vinos ligeramente dulces, de color
amarillo con tonos dorados, aromas intensos y muy caracteristicos de la
variedad, con tonos amargos en el retrogusto, aceidez media.

* La variedad Albillo se empleaba como uva de mesa hasta mediados del
pasado siglo, actualmente se emplea para vinos jévenes y fermentados
en barrica, son vinos para consumir entre enero y junio del afo siguiente
a la vendimia.

Muy corto-corto
Medio-compacto

Muy corto

Mediana
Uniforme
Verde-amarilia
Esférica

Dificil

Fina

No coloreada
Blanda
Jugosa
Ninguno

Presentes

Marron

Estriado




