Brama brama (Bonnaterre, 1788)
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Caracteres mas significativos

Cuerpo ovalado, muy alto y muy comprimido. Cabeza de perfil re-
dondeado y muy convexo. El tamafio comtin oscila entre 40 y 55 cm.
Cabeza corta en relacién al cuerpo. Ojos grandes y redondos situados
en la linea central del cuerpo. Boca grande y oblicua. Mandibula infe-
rior ligeramente prominente.

Aletas dorsal y anal de base muy larga. La dorsal no tiene espi-
nas (consta de 35-38 radios blandos) y es muy larga; se inicia
detras de la cabeza, a la altura de la base de insercién de la pec-
toral, y presenta un lébulo apical amplio y algo puntiagudo. La
anal también presenta un |ébulo al principio pero es un poco
més corta que la dorsal (29-32 radios blandos). Aletas pectora-
les largas y puntiagudas. Pélvicas cortas, que se insertan bajo la
base de las pectorales, y formadas por un radio duro y 5 blan-
dos. Aleta caudal marcadamente bifurcada y el pediinculo cau-
dal bien definido y fuerte.

Nombres Comerciales y Locales

Andalucia japuta, palometa
Asturias castaneta, japuta,

parpadas
Baleares castanyola, castaiola, japuta
Canarias pampano chico, peje toston, pez tostén
Cantabria palometa, parpadas, sereno de mar
Catalufia castanyola, catanyola, saputa

Com. Valenciana

castanyola, japuta, saputa

Galicia castafeta, castafiola, japuta, palometa,
| parpadas
Pais Vasco palomita, papardo, papardoa, saputa
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Descripcion General

Cuerpo de color gris azulado,
mas claro en la zona ventral y
en los laterales plateado y
también con reflejos azula-
dos. Cuando el ejemplar
muere pierde su brillantez,
volviéndose de color gris os-
curo uniforme. La aleta pec-
toral y el margen ocular presentan un ribete dorado, mientras
que en las aletas dorsal y anal éste es oscuro. Interior de la bo-
ca de color oscuro, Aletas impares mas claras que las pares.

La boca se prolonga hasta la vertical de la mitad del ojo. Mandi-
bula inferior con las piezas basales fuertemente soldadas.

Las escamas son mds bien grandes y lisas volviéndose gradual-
mente mas pequenas hacia el pediinculo caudal. Ferman series
longitudinales de 70-80 escamas. Las escamas situadas en la in-
sercion de las aletas pélvicas presentan una prominencia fina y
alargada (apdfisis axilar). Linea lateral poco visible en los indivi-
duos adultos.

Habitat y comportamiento

Especie epipelagica y ocednica a
pesar de que, ocasicnalmente,
puede acercarse a la costa o ha-
llarse a mas de 1.000 m de pro-
fundidad.

Es gregaria y forma pequefios
bancos, que realizan largas migraciones estacionales relaciona-
das con cambios de temperatura del agua. Parece que en invier-
no se halla a més profundidad que en los meses estivales, cuan-
do se acerca méds a la costa seguramente para frezar. Su
alimentacién es oportunista y de amplio espectro: come peces,
cefalépodos y una amplia variedad de crusticeos (anfipodos,
eufausidceos, decapodos).

Distribucién

Se encuentra en el
Atlantico  occidental,
desde Noruega hasta
Sudifrica y en el Medite-
rraneo; en el Atlantico
occidental de Canadi
hasta las Antillas; y tam-
bién esta presente en el
indico y el Pacffico sur.

Reproduccién

Individuos dioicos. Fertilizacién externa.

La reproduccion tiene lugar a finales de verano en el Mediterra-
neo y a mediados de otofo en el Atléntico. La freza se realiza
cerca de la costa, en aguas abiertas y con una temperatura su-
perior a 20 °C. Huevos y larvas pelagicos.

Cuando crece, la japuta puede alcanzar los 6 kg de peso y los 9
afios de edad.

Evolucion Capturas Espariolas

(tm)

Fuente: FAQ
Artes de Pesca

Se captura con palangres de superficie, normalmente dedicados
a otras especies mayores (marrajeros). También puede ser cap-
turado ocasionalmente mediante palangres de fondo y al arras-
tre bentdnico o pelagico.

Comercializaciéon

Pescado azul muy apreciado por su carne consistente y su ele-
vado contenido nutricional. Sélo se ve penalizada porque fre-
cuentemente puede presentar numerosos pardsitos (cestodos).
Presente en los mercados durante todo el afio, aunque existe
un descenso en primavera. Se desembarca y comercializa fres-
co y entero. Principalmente se consume en adobo.
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