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INTRODUCCION Y UTILIZACION DEL MANUAL

En el afio 2004 la Union Europea publicd una serie de Reglamentos, denominados “Paquete de Higiene”, que
establecen el marco legal de la seguridad alimentaria en Europa y que es de aplicacion obligatoria en la industria agroalimentaria

y en el sector primario.

El Reglamento (CE) 852/2004 sefiala que, si bien, en la actualidad no es viable aplicar los principios APPCC al sector
primario, se deben desarrollar guias de practicas correctas de higiene para todas y cada una de las producciones, y estas guias

deben fomentar el uso de practicas higiénicas apropiadas en las explotaciones agroganaderas.

El mismo Reglamento dice que los Estados miembros fomentaran la elaboracion y difusién de guias nacionales de

practicas correctas de higiene. También establece que el uso de estas guias es voluntario.

El Reglamento (CE) 853/2004 establece normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal, incluida la

produccion de leche.

Siguiendo las indicaciones de la Unién Europea, Espafia publicd la “Guia de Practicas Correctas de Higiene. Caprino de
carne y leche”, elaborada por la Confederacion de Cooperativas Agrarias de Espafia (CCAE) en 2007 (22 edicién). En esta Guia

se especifican requisitos y practicas correctas agrupadas por areas.

Con este manual se pretende explicar de una forma practica y sencilla los requisitos de la Guia, con referencias a la
legislaciéon especifica aplicable, de forma que cualquier ganadero que quiera aplicar la Guia de Practicas Correctas en su

explotacion sepa concretamente lo que debe cumplir.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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INTRODUCCION Y UTILIZACION DEL MANUAL

Para ello se han agrupado los requisitos de la GPCH en areas especificas que se corresponden con zonas concretas

dentro de la explotacion. De esta forma, se puede hacer una visita completa a la explotacién y ver en cada area cuales son |0s

requisitos concretos de la GPCH. En el encabezado de cada pagina esta indicada el area a la que pertenece ese texto. Las areas

definidas son las siguientes:

AREAS DE LA EXPLOTACION
1 DOCUMENTACION EN GRANJA
2 LA LECHERIA
3 LA SALA DE ORDENO
4 LAS MATERIAS PRIMAS
5 LOS MEDICAMENTOS
6 LAS INSTALACIONES
7 LOS ANIMALES
8 EL ENTORNO DE LA EXPLOTACION

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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INTRODUCCION Y UTILIZACION DEL MANUAL

En la parte izquierda de cada hoja se indica, con un coédigo de colores, a qué punto de la Guia de Practicas Correctas de
Higiene (GPCH) corresponde el texto. Los puntos de la Guia son:
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INTRODUCCION Y UTILIZACION DEL MANUAL

Teniendo en cuenta cada area de la explotacion y cada punio de la GPCH relacionado con dicha area se han redactado unas

tablas resumen que incluy

en:

¢ Normativa: normativa nacional y europea relacionada con esos requisitos.

o Guia de Practicas Correctas de Higiene: requisitos de la GPCH relacionados con cada area.

e En la explotaciéon: interpretacion préctica de los requisitos de la GPCH.

De esta forma de un vistazo se ve qué es concretamente 10 que hay que cumplir en cada punto.

1. DOCLMENTACION EN GRANJA g 1

( .
AREA

Normativa

Guia de Pracficas Cormectas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 1782002
Anticeio 18
1. En lodes bes etapas de b produccion, la
irnnsfermasion y in distnbusidn dabard asagarmrsn
i trazabilidad de || los snimales destinados « tn
prodsceinn da almantes |...|
REGLAMENTO [CE) 176072000

TITULO |, Astieuts T
ll:-h;—-hbdﬁu |, dubesi
» Llmvir un gsira ach
himuuhnmﬁbdi ]ﬁ'mhnﬂdw
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31 Manejo general de |a explotacion:
31

Animales.
Se anctan lodos o8 movimientos de animales en el Wbvo o8 registro de la
L .
Se comunican lodos bs movimienios de animales a | auloridad compatants
dentro del plazo establacida por |a legislackén:
Plazo méximo de 7 dias desde que se produzca la entrada o salida de
-mpumnmmmumuuﬂmum:
Ia explotacion.

. aMnmmmmmhw.emmdmwr
&N cusiquier caso Antes os que el animal abandons (s explotacicn en (s que hi
nacido, El plazo se amplia 2 O meses en el caso de animales criades en
ganaderias exlensnas.

» Se comunica a 1a autoridad competente antes del 1 de marz de cada afo, la
relacién de animales presentes en la explotacién a 1 de enero.

= Seanolan en un regisiro lodas las entregas de leche realizadas.

/4

1. DOCUMENTACION EN GRANJA

REGISTRO
ASOCIADO

sanfiario e rasiado. | Gui
Documenios de retiraca de cadiveres.

« Regsiode ENTREGAS DE LECHE
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene
REGLAMENTO (CE) 178/2002 3/ Manejo general de la explotacion:
Ariiculo 18

1. En todas las etapas de la produccion, la
transformacién y la distribucion debera asegurarse
la trazabilidad de [...] los animales destinados a la
produccion de alimentos [...].

REGLAMENTO (CE) 176072000
TITULO |, Articulo 7

1. Cada poseedor de animales, [...]. debera:
¢ Llevar un registro actualizado.
¢ Informar a la autoridad [...] de todos los traslados

[...] los nacimientos y de todas las muertes de
animales ocurridas en la explotacion [...].
REAL DECRETO 947/2005
CAPITULO Il Articulo 4
1. Todos los animales nacidos en Espaiia después
del 8 de julio de 2005, salvo excepciones previstas
en el articulo 5, seran identificados mediante una
marca auricular y un bolo electronico.
CAPITULO Ill, Articulo 9
1. Los titulares o poseedores de animales, [...],
deberan llevar en su explotacién, de manera
actualizada, un libro de registro de la explotacion,

L] CAPITULO V, Articulo 11

4. Los titulares de las explotaciones ovinas [...],
deberan suministrar a la autaridad competente, antes
del 1 de marzo de cada afio, el censo total de
animales, [...] a dia 1 de enero, de acuerdo con las
siguientes calegorias de animales:

a) No reproductores de menos de 4 meses.

b) No reproductores de 4 a 12 meses.

c) Reproductores machos.

d) Reproductaras hembras.

3.1. Animales.

e Se anotan todos los movimientos de animales en el libro de registro de la
explotacion.

e Se comunican todos los movimientos de animales a la autoridad competente
dentro del plazo establecido por la legislacion:

o Plazo maximo de 7 dias desde que se produzca la entrada o salida de
animales para dar la informacion relativa al traslado de animales desde y
hacia la explotacion.

e Se identifican los animales en un plazo inferior a 6 meses tras el nacimiento, y
en cualquier caso antes de que el animal abandone la explotacion en la que ha
nacido. El plazo se amplia a 9 meses en el caso de animales criados en
ganaderias extensivas.

e Se comunica a la autoridad competente antes del 1 de marzo de cada afio, la
relacion de animales presentes en la explotacion a 1 de enero.

e Se anotan en un registro todas las entregas de leche realizadas.

HSTER
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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Trazabilidad de los animales.

e Registro de LIBRO DE REGISTRO DE LA EXPLOTACION

e Documentacion adjunta al libro de explotacion:
o Documento sanitario de traslado. (Guias de movimientos).

o Documentos de retirada de cadaveres.

e Registro de ENTREGAS DE LECHE

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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DOCUMENTACION ADJUNTA AL LIBRO DE EXPLOTACION
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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La marca auricular y el identificador electrénico llevan

el mismo cédigo de identificacion:

e |dentificacidn del pals.

e 2cifras deidentificacion de la Comunidad
Auténoma.

e 10 digitos de identificacion individual del animal.

Fecha de recogida:
Hora de recogida:

Codigo identificacion de cisterna:
CIF operador:
N° de registro de comprador autorizado:

CIF/NIF del productor:
Nombre del productor:

Cantidad de leche:
Toma de muestras: SITT NO 71

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 178/2002
Articulo 18

2. Los explotadores [...] deberan paoder identificar a
cualquier persona que les haya suministrado un
alimenta, un pienso, un animal destinado a la
produccion de alimentos |[...].

4. Los alimentos o |los piensos comercializados [...]
en la Comunidad deberan estar adecuadamente
etiquetados o identificados para facilitar su
trazabilidad mediante documentacién o informacion
pertinentes [...].

REGLAMENTO (CE) 183/2005
CAPITULO II, Articulo 4
2. Al alimentar animales destinados a la produccion
de alimentos, los agricultores deberan adoptar
medidas y procedimientos para mantener el nivel
mas bajo que pueda alcanzarse razonablemente el
riesgo de contaminacion biologica, quimica y fisica,
los animales y los productos de origen animal.
Articulo 5

6. [...] deberan obtener y utilizar Unicamente los
piensos procedentes de los establecimientos
registrados y/o autorizados [...].

REAL DECRETO 56,2006
CAPITULOQ Il, Articulo 3
1. [...] cuando cumplan los siguientes requisitos
a) ser sanas, cabales y de calidad suficiente [...].
b) reunir los requisitos documentales [...].
CAPITULO IlI, Articulo 12
1. [...] cuando cumplan los siguientes requisitos
a) ser sanas, cabales y de calidad comercial [...].
b) reunir los requisitos documentales [...].

1/ Alimentacion animal.

1.2- Pautas seguidas en la alimentacion.

e Se toman las medidas necesarias para asegurar que los alimentos producidos en la
explotacion sean de calidad adecuada y no contengan agentes externos
contaminantes. Si es necesario. se realizan analisis de los alimentos producidos en la
explotacion.

e No se administran sustancias o productos no autorizados a los animales (harina de
carne, activador de crecimiento...).

e No se suministran alimentos que puedan proporcionar malos olores o sabores a la
leche.

1.5- Trazabilidad de los alimentos adquiridos fuera de la explotacion.
e Se compran piensos sélo a fabricantes registrados o autorizados.
e Se mantiene un registro de todos los alimentos o ingredientes de los alimentos
recibidos en la explotacion.

1.6- Extensivo.
e En extensivo se lleva un registro de las parcelas que se estén pastando, asi como un
cuaderno de campo con los tratamientos realizados, los periodos de espera hasta
poder entrar y las fechas de entrada y salida del pastoreo de esas parcelas.

2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.

2.2- Medidas de bienestar.
e Se canservan las formulaciones de las raciones durante tres afos.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA

e Registro de ALIMENTACION DEL REBANO

e En extensivo: Registro de FrrEALE BN PRERRED

Registro de TRATAMIENTOS CON PLAGUICIDAS
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o Etiquetas de todos los alimentos comprados presentes en la explotacion.
e Albaranes de todos los alimentos comprados presentes en |la explotacion.
¢ Una racion adaptada a las necesidades fisioldgicas y de produccion para cada lote de animales.

o Resultados de los anélisis, si ha sido necesario realizarlos.
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA ‘
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO

8. Alimentacion, agua y otras sustancias.
c) Todos los animales deberan tener acceso
a una cantidad suficiente de agua de calidad
adecuada o deberdan poder satisfacer su
ingesta liquida por otros medios.
d) Los equipos para suministro [...] de agua
estaran concebidos, construidos y ubicados
de tal forma que se reduzca al maximo el
riesgo de contaminacion [...] del agua [...].

1/ Alimentacién animal.
1.3- Agua.
o Se realizan periddicamente analisis de agua en la explotacion para controlar que
los valores microbiologicos se encuentran por debajo de los limites establecidos.
2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.

2.2- Medidas de bienestar.

e Se conservan los resultados de los andlisis del agua de los tres ultimos afios.

HSTER GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA

e Registro de AGUA DE LAS INSTALACIONES

e Andlisis de agua.
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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GOBIERNO
DE ESPANA

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004
ANEXO Ill. SECCION IX. CAPT. |

|. REQUISITOS SANITARIOS PARA LA PRODUCCION DE
LECHE CRUDA
1. La leche cruda deberéa proceder de animales:
a) sin sintomas de enfermedades contagiosas
transmisibles al hambre por |a leche;
b) en un buen estado de salud general, no
presenten trastornos que puedan contaminar la
leche [.. ]

2 [...] brucelosis. la leche cruda de un rebafio
indemne u oficialmente indemne. [...] tuberculosis,
la leche cruda de un rebafio oficialmente indemne.

LEY 8/2003

TITULO Il, CAPITULO I, Articulo 7
1. Los propietarios de los animales [...], deberan:
c) Aplicar y llevar a cabo las medidas sanitarias
impuestas por la normativa vigente.
m) Comunicar a la autoridad competente las
enfermedades de los animales [de declaracién
obligatorial.

TITULO I, CAPITULO I, Ariculo 16
1. Los titulares de las explotaciones ganaderas |...]
las siguientes abligaciones:
a) Mantener los animales en buen estado sanitario.
b) Aplicar las medidas sanitarias obligatorias que
se establezcan para luchar, controlar o erradicar las
enfermedades, o consentir su aplicacion |[...].

TITULO Il CAPITULO IV. SECCION I, Articulo 50.
1. Para el movimiento de animales, [...], se
precisara la emisién de un certificado sanitario de
arigen emitido por velerinario oficial o, en su caso,
por veterinario autorizado o habilitado al efecto por
los drganos competentes de las CC.AA.

2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.

La explotacion respeta el programa nacional de erradicacion de enfermedades.

Para cada movimiento de ganado, se dispone de una guia sanitaria o en su caso de un
certificado sanitario actualizado.

La explatacion tiene una calificacion de indemne u oficialmente indemne a brucelosis.

Se respeta toda la normativa referente a enfermedades como tuberculosis, ETT, scrapie,
lengua azul, efc....

Los animales que lleguen a la explotacién no provienen de una explotacidn o de una
zona que esté, por motivos sanitarios, sujeta a una prohibicién o a una restriccion en el
movimiento de animales.

2.1- Medidas sanitarias.

Se dispone de un programa sanitario documentado (fechas de vacunaciéon,
desparasitacién...).

Se dispone de un programa de control de plagas.

Se dispone de un plan de diagndstico y control de mamitis.

Se adquieren sélo animales de los que se conozca su situacion sanitaria.

Se tiene un registro de los controles sanitarios.

6/ Calidad de leche.

6.4- Local de ordeiio y lecheria.

Se toman las medidas correctas para evitar plagas mediante un programa DDD
(Desinfeccion, Desratizacion y desinsectacion).

Se mantiene un cuadrante donde se anotan las operaciones de limpieza periodicas y los
planes DDD.

Se conservan los registros de los productos utilizados. y en su caso, de los servicios de
empresas externas utilizados durante un periodo de tres arios.

MINISTERIO
DE MEDIO AMBI
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA

e Guias sanitarias o certificados sanitarios de los movimientos de animales.
e Tarjeta sanitaria actualizada.

e Programa sanitario en el que se especifiquen las vacunaciones, desparasitaciones, analiticas, etc...

o Resultados de los controles sanitarios. REGISTRO DE CONTROLES SANITARIOS

e Plan de diagndstico y control de mamitis, que describa:
o Método de deteccion de mamitis subclinicas (test de california, control lechero,...)
o Protocolo de tratamiento de las mamitis.
o Protocolo de tratamiento de las cabras secas.
o Criterios de eliminacion de cabras cronicas.
o Mantenimiento de los equipos de ordefio.
o Mantenimiento de los alojamientos de las cabras.

o Objetivos del Plan.
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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1. DOCUMENTACION EN GRANJA
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| PROGRAMA DE VIGILANCIA Y CONTROL
DE ZOONOSIS Y AGENTES ZOONOTICOS

PROGRAMA SANITARIO

PLAN DE DIAGNOSTICO Y CONTROL DE
MAMITIS
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REGLAMENTO (CE) 853/2004
ANEXO Ill. SECCION IX: CAPT. |

I. REQUISITOS SANITARIOS PARA LA PRODUCCION DE
LECHE CRUDA

1. Laleche cruda debera proceder de animales:

d) a los que no se hayan administrado sustancias o
productos no autorizados, y que no hayan sido
objeto de un tratamiento ilegal con arreglo a la
Directiva 96/23/CE; y

e) para los que, en el caso de administracion de
productos © sustancias autorizados, se haya
respetado el plazo de espera prescrito para dichos
productos o sustancias.

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO
3. Constancia documental:

a) El propietario o criador de los animales llevara
un registro en el que se indique cualquier
tratamiento médico prestado |...].

8. Alimentacién, agua y otras sustancias.

e) No se administrara a ningUn animal ninguna otra
sustancia, a excepcion de las administradas con
fines terapéuticos o profilacticos o para tratamiento
zootécnico.

2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.

2.1- Medidas sanitarias.

Usar los medicamentos solo cuando sea necesario y siempre recetados por
un veterinario y siguiendo sus instrucciones.

Anotar en un registro la apariciéon de enfermedades, especialmente mastitis,
diarreas y enfermedades del aparato genital con flujo, asi como los
medicamentos administrados y las fechas con tiempos de espera.

Se dispone de procedimientos escritos para la deteccion y manejo de los
animales enfermos y para la utilizacion de producios veterinarios.

Se tiene un registro de los tratamientos efectuados y de los medicamentos
utilizados.

Se conservan estos registros durante tres anos y las recetas durante cinco
afios.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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¢ Registro de TRATAMIENTOS DE LOS ANIMALES

o Recetas de todos los medicamentos presentes en la explotacion que la precisen.
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Serie -
NUMERO DE RECETA
RECETA VETERINARIA CdD|G0:-----/----------/---------/----
Prov./N2 Coleg./N? Receta/Afio
| DATOS DEL MEDICAMENTO DATOS DEL RESPONSABLE O PROPIETARIO DE LOS ANIM
. H Nombre y apellides: DATOS DEL RESPONSABLE
DATOS DEL de unidades: Direccién de la explotacion: <: O PROPIETARIO DE LOS
MEDICAMENTO espera: Cadigo ce la explotacidn:
ne Leche Huevaos DATOS DE LOS ANIMALES ANIMIALES
erma farmacéutica: Especie: |
Presentacion: N2 animales a tratar:
Naturaleza del tratamiento: Identificacién individual o del lote: @ DATOS DE LOS
Pautas del tratamiento(via, dasis, duracién): ANIMALES
Prescripcion excepcional: Si ]:l No I:'
DATOQS DEL VETERINARIO DATOS DEL DISPENSADOR
= y apellidos: Nombre o razén social:
DATOS DEL : Direccién:
VETERINARIO e colegiado: Fecha de dispensacion: @ DATOS DEL
DISPENSADOR

Fechay firma: Sello: |

Vélido para un solo medicamento Caduca a los 30 dias |

RECETA VETERINARIA

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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LOS MEDICAMENTOS DEBEN ESTAR ACOMPANADOS DE SU CORRESPONDIENTE RECETA
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Guia de Préacticas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004.
ANEXO Ill. SECCION IX:. CAPT. |
lll. CRITERIOS RELATIVOS A LA LECHE CRUDA

3. a) Los operadores de empresa alimentaria
deberan iniciar procedimientos para garantizar que
la leche cruda cumpla los siguientes criterios:

i) para la leche cruda de procedente de
otras especies:

Colonias de gérmenes a 30°C (porml) | <1.500000 (") |

") Madia ceorélrca mévi ckservada daver e ur azdodo ce 2 meses. con des muestras,
20°lc menos a res

b) [...] en el caso de que se destine la leche
cruda [...] a la fabricacion de productos realizados
[...] mediante un proceso que no implique ningun
tratamiento termico [...]:

Colonias de gérmenes a 30°C (porml) | <500000(*) |

4. [...] los operadores de empresa alimentaria
deberan iniciar procedimientos para garantizar que
no se ponga en el mercado leche cruda si:

a) contiene residuos de antibidticos en una
cantidad que. [...] supera los niveles autorizados
[...] o bien

b) el total combinado de residuos de sustancias
antibidticas supera un valor maximo admisible.

5. En caso de que la leche cruda no cumpla lo
dispuesto en los puntos 3 y 4, los operadores de
empresa alimentaria deberan informar a la
autoridad competente y adoptar medidas para
corregir la situacion.

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO
7. Equipos automaticos o mecanicos.
Todos los equipos automaticos o mecanicos
indispensables para la salud y el bienestar de los
animales se inspeccionara al menos una vez al dia

L.

6/ Calidad de la leche.

o Laleche cumple con requisitos legislativas para gérmenes, punto crioscopico y ausencia
de residuos medicamentosos y de cualquier otro tipo.

6.1- Equipos de ordefio y almacenamiento de la leche.
e Se archivan todas las fichas técnicas y de seguridad de los productos utilizados.
e Se conservan en un registro el control realizado al equipo de ordefio y almacenamiento
de la leche firmado por el técnico especialista. Se conservan estos registros durante tres
anos.

5/ Personal.
e La empresa debera ofrecer a su personal un programa de formacién en el ordefio y
mantenimiento y uso de la ordefiadora y del tanque de frio.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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Registro de ORDENADORES

Fichas técnicas y de seguridad de los productos.
Informes de las revisiones de la maquina de ordefio y albaranes.
Andlisis del control lechero.

Registro de los analisis de muestras de leche del laboratorio de analisis.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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EQUIPO DE CONTROL SALA ORDENO

FR24021418/08/07
FR24021418/08/07

02178478

02180812
02180817
02214058
02214057
02214058
02293528
02293527
02355884

02356838

43 ,2BLURASHRE AN ESANSE e BlsEBRUNEBENENRIBEsR 0N R8N dRT

FR240214070821 TXT
Grasa  Prof_
381 372
335 350
7T 354
283 308
283 270
a7e 330
340 356
3pa 384
511 339
413 315
251 332
221 370
508 415
282 382
230 3Mm
207 380
EXE R
424 388
308 324
355 335
3p8 377
280 318
187 321
428 372
285 326
422 326
188 255
270 333
318 33
327 320
242 320
282 321
208 282
3ps 310
411 33
281 384
418 394
278 343
308 343
388 334
420 385
g8 375
527 382
314 285
178 218
320 347
345 336
345 302
180 300
254 322
3p4 350
538 285
328 340
3p1 351
451 401
32 372
274 380
357 337
288 385

Pégina 1

INFORME DE CONTROL LECHERO

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE

28




1. DOCUMENTACION EN GRANJA

A
L
M
A
C
E
N
A
M
|
E
N
T
@)

FICHA TECNICA DE PRODUCTOS

(O AMBIENTE
EAA Y MEDIO RURALY MARINO.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE *i* N -
2 son ey



1. DOCUMENTACION EN GRANJA

M
=
D
|

@)
A
M
B
|

E
N
T
E

GOBIERNO
DE ESPANA

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 2163/1994
CAPITULO VI, Articulo 33.

1. Solo podran ser utilizados los productos
fitosanitarios autorizados, conforme a lo establecido
en el presente Real Decreto.

2. Los productos fitosanitarios deben utilizarse
adecuadamente, lo que supane el cumplimiento de
las condiciones de su autorizacidn establecidas con
arreglo al articulo 15, e indicadas en su etiqueta, la
aplicacién de los principios de las buenas practicas
fitosanitarias y, siempre que sea pasible, de los
relativos a la lucha integrada.

2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.

2.1 - Medidas sanitarias.
e Se anotan en un registro los tratamientos fitosanitarios, asi como las dosis,
producto y fecha de aplicacion.

4/ Medidas de control de la contaminacion,

4.3- Productos fitosanitarios, zoosanitarios y biocidas.
e Se conservan durante su uso las etiquetas y albaranes de los productos
quimicos utilizados.
o Se dispone de la informacion suficiente sobre el tipo de producto mas
adecuado asi como sobre las cantidades recomendadas.

4.4- Almacenamiento, manipulacidn, tratamiento y eliminacion de residuos.

o En el caso particular de que se utilicen lodos de depuradora, se controla y se
registra su uso. Se dispone de la documentacion adecuada (proceso de
tratamiento, composicion de los lodos) para los lodos esparcidos sobre sus
terrenos.

e En los casos necesarios, se tiene un registro actualizado de abonos, de
esparcimientos y de tratamientos fitosanitarios.

e Se conservan las etiquetas, albaranes y facturas de los productos que se
apliquen mientras se aplican.

o Se dispone de un plan de limpieza y mantenimiento para todas las
instalaciones de forma que garantice las condiciones higiénico-sanitarias de
los animales y evite la contaminacion de la leche. Este plan debe contemplar
estas operaciones diaria, semanal, mensual y anualmente.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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e Etiquetas y albaranes de los productos quimicos utilizados.

e Fichas técnicas y de seguridad de las productos.

e Documentacion relativa a lodos de depuradora, si se utilizan.

e Registro de ABONOS Y TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS
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LOS TRABAJADORES DE LA GRANJA DEBEN RECIBIR
FORMACION SOBRE TODOS LOS ASPECTOS DE SU
TRABAJO DENTRO DE LA MISMA.

DEBE EXISTIR EN LA EXPLOTACION CONSTANCIA DE
LA FORMACION RECIBIDA POR LOS TRABAJADORES,

MINISTERIO
e DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO.
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LIBRO DE REGISTRO DE LA EXPLOTACION

NOMBRE DE LA EXPLOTACION:

N¢ DE CEA:

DIRECCION DE LA EXPLOTACION:

COORDENADAS GEOGRAFICAS:

NOMBRE DEL TITULAR DE LA EXPLOTACION: C.I.LF./N.LF.:
DIRECCION DEL TITULAR: TELEFONO:
CLASIFICACION DE LA EXPLOTACION: (*) ESPECIE:

("Clasificacion de la explolacién:

b) Cebaderos.

TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

a) Explotaciones reproductoras: explolacion para produccion de leche, explotacion para praduccion de carne o explotacion mixla.

m I GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
& etk e i 34
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FECHA ALTA/BAJA | N2 ANIMALES

CATEGORIA (*)

CEA DE PROCEDENCIA
! CEA DE DESTINO

Nt DE DOCUMENTO
SANITARIO DE
ACOMPANAMIENTO

BALANCE DE
REPRODUCTORAS

O>0 " " W>N>»>»x

(") Categoria:
a) No reproductores de menos de 4 meses.
b) No reproductores de 4 a 12 meses.
¢) Reproductores machos.
d) Reproductores hembras.

TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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NO REPRODUCTORES REPRODUCTORES

ANO TOTAL
< 4 meses De 4 a 12 meses MACHOS HEMBRAS

O>»0 " " W>N>»X

TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

-- GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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REGISTRO DE TRAZABILIDAD DE LA LECHE. MUESTRAS DE LECHE

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N DE CEA: LOCALIDAD:
FECHA DE LA CANTIDAD DE LECHE MATRICULADEL | COMPRADOR (DESTINO | " DOCLMERTO
ENTREGA ENTREGADA VEHICULO DE LA LECHE)

ASOCIADO

T
R
A
Z
A
=]
|

L
|

D
A
D)

o SE ARCHIVA EL RECIBO DE LA ENTREGA DE LECHE.
SE ARCHIVAN LOS RESULTADOS DE LOS ANALISIS DEL LABORATORIO DE ANALISIS.

TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

DE MEDIO AMBIENTE
EAA Y MEDIO RURALY MARINO
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REGISTRO DE ALIMENTACION DEL REBANO

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N° DE CEA: LOCALIDAD:

NATURALEZA DEL Skl IDENTIFICACIONDEL |  FECHA DE NUMERO DE | \UMERO DE
ALIMENTO PRODUCCION PROVEEDOR COMPRA LOTE GLEREANS
PROPIA/COMPRA FACTURA

SE ARCHIVA LA ETIQUETA O ALBARAN CON LA COMPOSICION.

SE REGISTRA LA COMPOSICION DE LA RACION DE CADA LOTE DE ALIMENTACION.
SE ARCHIVAN LOS RESULTADOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS.

EN PASTOREO SE REGISTRA: LOTE DE ANIMALES, FECHAS Y PARCELAS.
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REGISTRO DE PARCELAS EN PASTOREQ
NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N¢ DE CEA: LOCALIDAD:

FECHA DE
ENTRADA

FECHA DE

PARCELA SUPERFICIE SALIDA

PASTOS N2 DE CABEZAS
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REGISTRO DE TRATAMIENTOS CON PLAGUICIDAS

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N° DE CEA: LOCALIDAD:

FECHA DE NOMBRE COMERCIAL PARCELA SUPERFICIE DE

APLICACION O MATERIA ACTIVA APLICACION PERIODO DE ESPERA
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REGISTRO DE AGUA DE LAS INSTALACIONES

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N¢ DE CEA:

LOCALIDAD:

FECHA DEL ANALISIS

RESULTADO: POTABLE/NO POTABLE

SOLO SI EL AGUA NO PROVIENE DE RED PUBLICA.

SE ARCHIVA EL INFORME DEL ANALISIS.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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REGISTRO DE CONTROLES SANITARIOS EFECTUADOS AL GANADO
NOMBRE DE LA EXPLOTACION: Ne DE CEA: LOCALIDAD:
NATURALEZA DEL IDENTIFICACION DEL
FECHA DEL CONTROL CONTROL Y OBJETIVO ANIMAL CONTROLADO RESULTADO DEL CONTROL
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TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.
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REGISTRO DE ENFERMEDADES Y TRATAMIENTOS DE LOS ANIMALES

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: Ne DE CEA: LOCALIDAD:
DOSIS) puracion | IDENTIFICACION | rieypo pe | TiEMPO DE
MEDICAMENTOS , DE LOS
FECHA | o FADOS VIADE DEL — ESPERA ESPERA
ADMINISTRAGION | TRATAMIENTO | o ALES LECHE CARNE

TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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REGISTRO DE ORDENADORES

NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N DE CEA: LOCALIDAD:

0

R FECHA DE FECHA DE FORMACION,

D INCORPORACION | SALIDA DE LA NOMBRE Y APELLIDOS CUALIFICACION O
E A LA EMPRESA EMPRESA EXPERIENCIA

0
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RECGISTRO DE ABONOS Y TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS
NOMBRE DE LA EXPLOTACION: N°¢ DE CEA: LOCALIDAD:

NATURALEZA DE LA OPERACION: CANTIDAD
FECHA ABONO (Fertllizante quimico, purines, estlércol, lodos, ..) LUGAR DEL ESPARCIMIENTO ESPARCIDA
TRATAMIENTO FITOSANITARIO
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TIEMPO DE ARCHIVO: 3 ANOS.

u
EANA Y MEDIO RURALY MARINO
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2. LA LECHERIA

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004 3/ Manejo general de la explotacion.
ANEXO Ill. SECCION IX: CAPT. |

Il. HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS | S-2-- Instalaciones. o o .
DE LECHE e Los suelos y las paredes son faciles de limpiar y desinfectar y se encuentran

A. Requisitos aplicables a los locales y equipos en buen estado de uso.

1.Los equipos de ordefio y los locales en los que la e El suelo tiene una pendiente adecuada para facilitar la evacuacidn de los
Y leche sea almacenada, manipulada o enfriada liquidos y la eliminacién de desechos sdlidos. Los sistemas de iluminacién y
deberan 'es_tar sitqados y construiQos F!'e forma ventilaciédn son satisfactorios.
g lﬁ:e limite el riesgo de contaminacion de la ¢ No se alojan o entran animales en el lugar donde se almacena la leche.
L 2.Los locales destinados al almacenamiento de * L0§ punlos.de agua deben Ser'SUf'C'enteSymn presmn._ o
| leche deberan estar protegidos contra las o Existe un sgstema de calgntamlento del agua que garantiza un abastecimiento
D alimafas, claramente separados de los locales en de agua caliente en cantidad y temperatura suficientes.
A A los que estan estabulados los animales, y cuando | 3.3.- Personal.
L b sea ”?Bcej,a”" parz cumplir los :jequ'i",os de la e No se almacenan alimentos en la lecheria. No se utiliza la lecheria para
M g?gﬁuaéo Isponer de un equipo de relrigeracion almacenar herramientas, ropa o medicamentos.
)| 3.Las superficies del equipo destinadas a entrar en .
c E contacts con la leche (utensilios, recipientes, | 8/ Calidad de Iechg. ) . . o
E cisternas, etc. destinados al ordefio, recogida o e Lalecheria esté en un lugar independiente de toda contaminacién.
\ L transporte) deberan ser faciles de limpiar y. en e El local de almacenamiento de la leche esta separado de toda fuente de
A caso necesario, desinfectar, y mantenerse en contaminacion.
M = buen estado. Ello requiere la utlizacion de . » ‘. .
c maleriales lisos, lavables y no téxicos o Dispone de colector con evacuacion a deposito de almacenamiento para
I H 4.Tras ser utilizadas, dichas superficies deberan evitar vertidos Conl_am'na}mes {il med!o ambiente. )
E E limpiarse y, en caso necesario, desinfectarse. o Las vent_anas de aireacion estan cubiertas por telas mosquiteras.
N Después de cada transporte, o de cada serie de | 6.3.- Almacenamiento y recogida de la leche.
B transportes cuando el tiempo transcurrido entre la o El acceso para la recogida de la leche esta libre de obstaculos.

descarga y la carga siguiente sea muy corto, pero | g.4.- Local de ordefio y lecheria.

en cualquier caso al menos una vez al dia, los . . .
o No se almacenan productos quimicos o de otro tipo que puedan ser nocivos

recipientes y las cisternas que se hayan i .
empleado para el transporte de la leche cruda para los animales y/o contaminantes para la leche.

deberén limpiarse y desinfectarse e Se eliminan las basuras de forma adecuada.
convenientemente antes de volver a utilizarse.

HSTER
SomEmNO  EENESIOAvmeNTe
THEDIO RORKLY MARINO 46
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2. LA LECHERIA

e Caracteristicas de la lecheria:
o Sueloy paredes faciles de limpiar y desinfectar.
o Iluminacién suficiente.

o Ventilacion adecuada para que no haya acumulacion de calor ni de olores.

OzmMmU XWO

o Sistema de drenaje de liquidos (desagues, registros con tapa, ...).

Agua potable.
o Puntos de agua

Agua caliente: en cantidad suficiente.

o Techo aislado y cerrado.
Del alojamiento de los animales y de |a sala de ordefio.

o Local separado De fuentes de contaminacion (servicios, estercolero, etc.).
Del exterior por una puerta.

e Deben existir medidas pasivas de control de plagas (telas mosquiteras, tapas anti-roedores, etc.). Si es necesario se aplican

medidas activas.

¢ No se deben almacenar en el local medicamentos, productos quimicos o residuos peligrosos.
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e Se debe limpiar |a lecheria diariamente. Se deben eliminar las basuras y desperdicios adecuadamente.
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2. LA LECHERIA

La lecheria  debe estar
acondicionada como cualquier
almacén de alimentos de
consumo humano.

oO2moXOo

DESAGUE

A
L
Y
A
C
E
\|
A
M
|
=
\|
T
@)

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO 48

m o GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE



2. LA LECHERIA
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EVACUACION DE LIQUIDOS
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2. LA LECHERIA
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Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004
ANEXO Ill. SECCION IX: CAPT. |

Il. HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS
DE LECHE
A. Requisitos aplicables a los locales y equipos
1. Los equipas de ordefio y los locales en los que la
leche sea almacenada, manipulada o enfriada
deberan estar situados y construidos de forma que
se limite el riesgo de contaminacion de la leche.
2. Los locales destinados al almacenamiento de
leche deberan estar protegidos contra las alimanas,
claramente separados de los locales en los que
estan estabulados los animales, y disponer de un
equipa de refrigeracion adecuado.
3. Las superficies del equipo destinadas a entrar en
contacto con la leche [...] deberan ser faciles de
limpiar y desinfectar, y mantenerse en buen estado.
4. Tras ser utilizadas, dichas superficies deberan
limpiarse y, en caso necesario, desinfectarse.
Después de cada transporte, [...] al menas una vez
al dia, los recipientes y las cisternas que se hayan
empleado deberan limpiarse y desinfectarse antes
de volver a utilizarse.

B. Higiene durante el ordefio, la recogida y el
transporte

2. Inmediatamente después del ordefio, la leche
debera conservarse en un lugar limpio concebido y
equipado para evitar cualquier contaminacion.
Debera enfriarse  inmediatamente a una
temperatura no superior a 8°C (recogida diaria), y
los 6°C (recogida no diaria).

3. Durante el transporte debera mantenerse la
cadena de frio, y a la llegada al establecimiento de
destino, la temperatura de la leche no debera
superar los 10°C.

3/ Manejo general de la explotacidn
3.2- Instalaciones.
e Eltanque de frio cumple con las normas UNE.
e El equipo de frio esta situado dentro de la lecheria con una ventilaciéon de los
compresores adecuada o situados exteriormente.
e Para todas las operaciones de limpieza de equipos o materiales en contacto can la
leche, se utiliza agua potable o potabilizada. Debe haber un termo o calentador.
3.3- Personal.
e El equipo de refrigeracion y los utensilios se mantienen en todo momento limpios y
desinfectados.
e Cuando se vacia el tanque de refrigeracion se limpia, desinfecta y se saca el tapon
dejandose abierto hasta su nuevo uso.
e FE| tanque de leche y los utensilios se deben enjuagar una vez limpios y
desinfectados con agua potable.

6/ Calidad de leche.

o Las superficies de los equipos en contacto con la leche son faciles de limpiar y, en
caso necesario, desinfectar y mantenerse en buen estado, ello requiere |a utilizacion
de materiales lisos, lavables y no téxicos.

e Laleche es enfriada hasta los 8 °C, en el caso de recogida diaria y los 4°C, si no se
efectla recogida diaria, y en menos de 2 horas después del ordefic almacenada en
el tanque debe tener una temperatura maxima de 4 a 6 °C.

6.1- Equipos de ordefo y de mantenimiento de la leche.

e Se enjuaga la maquina después del ordefio con agua fria o templada a chorro
perdido. Se lava con agua caliente (80°C aprox.) y la dosis de detergente alcalino o
acido recomendadas por el fabricante. Se aclara con agua fria a chorro perdido. Se
sigue el misma proceso para el tanque de frio cada vez que sea retirada la leche.

e Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion autorizados para su utilizacion en
estos equipos.

6.3- Aimacenamiento y recogida de la leche.

e El equipo de almacenamiento de la leche es el adecuado para mantener la leche a la
temperatura especificada y tiene capacidad suficiente. Esta correctamente instalado,
recibe el mantenimiento adecuado y es revisado anualmente por el técnico.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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2. LA LECHERIA

e Los materiales de los equipos deben ser adecuados (lisos, lavables y no téxicos).

Temperatura de almacenamiento de la leche

e El tanque debe tener un dispositivo de medicion de la temperatura. | < 82C con recogida diaria.
< 62C con recogida cada 48 h.

[e<1ullviy:Ne)
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e Se debe comprobar diariamente el tiempo que tarda el tanque en alcanzar |la temperatura de refrigeracion y la temperatura de

mantenimiento.

e Se debe utilizar agua de consumo humano para la limpieza de los equipos.

e Se debe limpiar el tanque siguiendo el protocolo después de cada recogida de leche.

o Paralalimpieza y desinfeccion se deben utilizar productos reconocidos, autorizados y correctamente etiquetados. Se deben

mIOmr

seguir las instrucciones para evitar contaminaciones de la leche con estos productos.
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2. LA LECHERIA

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA

o Aclarado con agua preferiblemente
templada (si no tenemos agua
caliente suficiente se aclara con
agua fria).

O2mo XnOo

o Lavado con agua caliente
(temperatura inicial minima de 60°C)
con un  detergente alcalino
(concentraciéon y tiempo segun la
etiqueta del producto)

o Aclarado con aguafria.
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o Escurrido

Se debe utilizar un producto acido con
la frecuencia necesaria, dependiendo

de la dureza del agua, para eliminar los

restos de cal.
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2. LA LECHERIA
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TANQUE DE ENFRIAMIENTO Y SISTEMA DE LAVADO DEL MISMO
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3. LA SALA DE ORDENO

Normativa Guia de Practicas Caorrectas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004 3/ Manejo general de la explotacidn.

ANEXO Ill, SECCION IX: CAPT, | .
3.2- Instalaciones.

g ::')E"I'_'S&"I‘EE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS e Las paredes y el suelo del lugar donde se ordefia son de facil limpieza y
D desinfeccion y encontrarse en buen estado de uso.
E A. Requisitos aplicables a los locales y equipos. e Los puntos de agua deben ser sufi gienteg y con prgsién. .
N _ . Hay una sala _de espera con dimensiones suficientes y con pendiente
0 1. Los equipos de ordefio y los Ilocales en los que la ascendente hacia la sala.

leche sea almacenada, manipulada o enfriada e La estructura del herraje tiene una toma de tierra.

deberan estar situados y construidos de forma que
se limite el riesgo de contaminacion de la leche.

) , _ 3.3- Personal.
3. Las superficies del equipo destinadas a entrar en o Se realiza un control de la maquina de ordefio oficial de forma periodica.
contacto con la leche [...] deberan ser facies de .
limpiar y desinfectar, y mantenerse en buen estado. e Se controlan los insectos y roedores.
Utilizacion de materiales lisos, lavables y no ¢ No se almacenan piensos en €l local.
toxicos. ¢ No se alojan animales en la sala de ordefio cuando no funciona la maquina.

4. Tras ser utilizadas, dichas superficies deberan
limpiarse y, en caso necesario, desinfectarse. | 6/ Calidad de leche.

Después de cada transporte, [...] al menos una vez e Los suelosy las paredes son faciles de limpiar y desinfectar.
al dia, los recipientes y las cisternas que se hayan e Ellocal de ordefio esta separado de toda fuente de contaminacion.
empleado deberan limpiarse y desinfectarse antes L t de ai . 1 bi | "
de volver a utilizarse. e Las ventanas de aireacion estan cubiertas por telas mosquiteras.
6.1- Equipos de ordefo y de mantenimiento de la leche.
e Se asegura un suministro suficiente de agua limpia y potable o potabilizada.
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6.4.- Local de ordeno y lecheria.
e No se almacenan productos quimicos o de otro tipo que puedan ser nocivos
para los animales y/o contaminantes para la leche.
e Se eliminan las basuras de forma adecuada.
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3. LA SALA DE CRDENO

e Caracteristicas del local de ordefio:
o Sueloy paredes faciles de limpiar y desinfectar.
o lluminacién suficiente.
o Ventilacion adecuada para que no haya acumulacién de calor ni de olores.

o Sistema de drenaje de liquidos.

Agua potable.

o Puntos de agua
Agua caliente: en cantidad suficiente.

o Local separado de fuentes de contaminacion (servicios, estercoleros,...).

mo O>»0" >0 <

* Deben instalarse medidas pasivas de control de plagas (telas mosquiteras, tapas anti-roedores, etc.). Si es necesario se deben

aplicar medidas activas (aplicacion de insecticidas, trampas anti-roedores, efc...).
o No se debe almacenar en el local medicamentos, productos quimicos o residuos peligrosos.

e Se debe limpiar la sala de ordefio diariamente. Se deben eliminar las basuras y desperdicios adecuadamente.
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3. LA SALA DE ORDENO
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SUELO Y PAREDES DE SALA DE ORDENO
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3. LA SALA DE ORDENO
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SALA DE ORDENO. ELIMINACION DE LIQUIDOS
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3. LA SALA DE ORDENO
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Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004

ANEXO Ill. SECCION IX: CAPT. |

Il. HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS
DE LECHE

A. Requisitas aplicables a los locales y equipos

1. Los equipos de ordefio y los locales en las que la
leche sea almacenada, manipulada o enfriada
deberan estar situados y construidos de forma que
se limite el riesgo de contaminacion de la leche.

3. Las superficies del equipo destinadas a entrar en
contacto con la leche [...] deberan ser faciles de
limpiar y desinfectar, y mantenerse en buen estado.
Utilizacion de materiales lisos, lavables y no
téxicos.

4. Tras ser utilizadas, dichas superficies deberan
limpiarse y, en caso necesario, desinfectarse.
Después de cada transporte, [...] al menos una vez
al dia, los recipientes y las cisternas que se hayan
empleado deberan limpiarse y desinfeclarse antes
de volver a utilizarse.

6/ Calidad de leche.

6.1- Equipos de ordefio y de mantenimiento de la leche.

El equipo de ordefio esta correctamente instalado segln la norma UNE
68078, recibe el mantenimiento adecuado y es revisado anualmente por un
técnico especialista segun norma UNE 68061.

Para todas las operaciones de limpieza de equipos o materiales en contacto
con la leche, se utiliza agua potable o potabilizada.

La regulacion de la maquina de ordefio esta adaptada a los animales. Se
asegura antes del ordefio el correcto funcionamiento del equipo de ordefio.
Se enjuaga la maquina después del ordefio con agua fria o templada a chaorro
perdido. Se lava con agua caliente (80°C aprox.) y la dosis de detergente
alcalino o acido recomendadas por el fabricante. Se aclara con agua fria a
chorro perdido. Se sigue el mismo proceso para el tanque de frio cada vez
que sea retirada la leche.

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion autorizados para su
utilizacion en estos equipos

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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3. LA SALA DE ORDENO

e La superficie de la maquina de ordefio y otros equipos de |a sala de ordefio deben estar limpios.

e Diariamente hay que revisar los equipos de ordefio. Se debe comprobar que no dafia a los animales durante el ordefio. Ademas

debe realizarse el mantenimiento necesario: revisiones periddicas por un técnico, cambio de pezoneras, gomas, etc.

OoOzZmMmU Ao

o Se debe utilizar agua potable para la limpieza de los equipos.

e Se debe limpiar la maquina de ordefio y utensilios siguiendo el protocolo después de cada ordefio.
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e Para lalimpiezay desinfecci 6n se deben utilizar productos reconocidos, autorizados y correctamente etiquetados. Se deben

sequir las instrucciones para evitar conta minaciones de |la leche con estos productos.
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3. LA SALA DE ORDENO

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA

|
o Aclarado con agua preferiblemente CALDERA DE AGUA CALIENTE [’

templada (si no tenemos agua e
caliente suficiente se aclara con '
agua fria).

oO=2moXOo
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o Lavado con agua caliente
(temperatura inicial minima de 60°C)
con un  detergente  alcalino
(concentracién y tiempo segun la
etiqueta del producto)

-

—

o Aclarado con agua fria. ’
C

o Escurrido

- L. L]
Se debe utilizar un producto acido con

la frecuencia necesaria, dependiendo
de la dureza del agua, para eliminar los 3
EVACUACION DE
LIQUIDOS
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3. LA SALA DE ORDENO
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SALA DE ORDENO LIMPIA TRAS EL ORDENO
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3. LA SALA DE ORDENO

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004
2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.

M B}

E ANEXO Ill, SECCION IX: CAPT. I

BI |I HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS | 2-1.- Medidas sanitarias. . .

I DE LECHE o Se separa la leche de animales enfermos o en tratamiento.

© . . .

A tBrénE;IJgolﬁ:e durante el ordefio, la recogida y el | g Manejo general de la explotacidn.

V" d) la identificacién de los animales sometidos a un

E tratamiento médico que pueda transmitir residuas | 3-3 Personal.

N de medicamentos a la leche, y que la leche que se e Los animales que se ordefian no deben ser tratados con sustancias que
T obtenga de dichos animales antes de que finalice el puedan transmitir a la leche residuos que sean peligrosos, o que puedan
0 E:ﬁgnge espera no se destinard al consumo llagar a serlo para la salud humana. A menos que haya estado sujeta al plazo
S .

de espera oficial.

o Se efectua el tratamiento con antibiético para el secado a todas las cabras
cuando sea necesario, utilizando una canula corta para la infusion de
antibidticos en la ubre y tomando medidas de higiene en el momento de la
infusiéon. Se vigilan las ubres durante dos semanas después del secado.

e En la lactacion cuando existe mamitis se utiliza una canula corta para la
infusion del antibiotico en la ubre.

e Se siguen las instrucciones del veterinario.
e Se eliminan |las cabras que representan un riesgo para el rebafio.

e Se identifican la cabras tratadas con antibioticos.
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3. LA SALA DE ORDENO

e |os sistemas de identificacion de animales con leche anormal (mamitis, leche de animales tratados, leche con sangre, efc....)

deben permitir que los animales se identifiqguen facilmente en la sala de ordefio.

o Como sistemas de separacion de leche anormal pueden utilizarse sistemas que retiren la leche en el sitio donde ha entrado la

cabra o bien meter las cabras con leche anormal al final del ordefio retirando la manguera de la leche del tanque.

e Protocolo de actuacién ante mamitis, que debe incluir:

o Meétodo de deteccién de mamitis.
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o Sistema de identificacion de los animales.
o Protocolo de tratamiento.

o Sistema de separacion de la leche anormal.
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3. LA SALA DE CRDENO
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APLICACION DE ANTIMAMITICO

SISTEMA DE SEPARACION DE LECHES ANORMALES
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3. LA SALA DE ORDENO

IDENTIFICACION DE CABRA TRATADA
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3. LA SALA DE ORDENO
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Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REGLAMENTO (CE) 853/2004

ANEXO lll. SECCION IX: CAPT. |

IIl. HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS
DELECHE

C. Higiene del personal

1. Las personas encargadas del ordefio y de la
manipulacion de la leche cruda deberan llevar ropa
limpia apropiada.

2. Las personas encargadas del ordefio deberan
mantener un elevado grado de limpieza. Cerca del
lugar donde se efectite el ordefio debera
disponerse de unas instalaciones apropiadas que
permitan lavarse las manos y los brazos a las
personas encargadas de esta operaciéon y de la
manipulacion de la leche cruda.

2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.
2.2- Medidas de bienestar.
o Se evitan malas practicas de ordefio que puedan lesionar a las cabras.

3/Manejo general de la explotacion.
3.1- Animales.

e Los animales no deben transmitir a la leche caracteristicas organolépticas

anormales.
3.3- Personal.

e Las personas que padezcan enfermedades contagiosas ni ordefian ni estan
en la lecheria o en contacto con la leche.

e La personas encargadas del ordefio se lavan las manos y brazos con agua
potable antes de cada ordefio y cada vez que sea necesario durante el
proceso de ordefio.

e Las personas que se ocupan del ordefio y del posterior tratamiento de la
leche llevan ropa limpia y apropiada.

e Las personas que se ocupan del ordefio se cubren las heridas y abrasiones
abiertas con vendajes impermeables.

e Si la leche no es transportada por conducciéon al tanque, se deben tapar las
cantaras mientras se encuentran en el establo.

o Se usan filtros desechables en cada ordefio y, en caso de utilizar de tela, se
lavan y desinfectan antes de cada ordefio.

5/ Personal.
e Los ordefiadores cumplen con las normas de higiene en cuanto a actitudes,
habitos y comportamientos.
e |os ordefiadores usan y disponen de las instalaciones para trabajar en
condiciones de higiene apropiadas.
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3. LA SALA DE ORDENO

e Ordefiadores:
o Buenas Practicas de Manejo durante el ordefio.
= Ropa especifica de ordefio y limpia.

= Se recomienda el uso de guantes.

OzmoO A O

= Enla sala estdn todos los utensilios adecuados y necesarios para el ordefio.

= El ordefiador debe cumplir todas las buenas practicas de manejo de un manipulador de alimentos.

e Enlasala o en la entrada de la sala hay un punto de lavado de manos y brazos.
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3. LA SALA DE ORDENO

OQzmo Ao

LAVAMANOS A LA ENTRADA DE LA
SALA DE ORDENO

Y
C
A
L
|

D
A
D
D
=

mITOmr

A
L
M
A
C
E
N
A
M
I
=
N
T
o

ROPA LIMPIA'Y ADECUADA
PARA EL ORDENO

m I GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
BER i 68



3. LA SALA DE ORDENO
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TOMA DE AGUA A LA ENTRADA DE LA SALA DE
ORDENO
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3. LA SALA DE ORDENO
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REGLAMENTO (CE) 853/2004
ANEXO lll. SECCION IX: CAPT. |

I. REQUISITOS SANITARIOS PARA LA PRODUCCION DE
LECHE CRUDA

1. La leche cruda deberd proceder de animales:

¢) que no presenten ninguna herida en la ubre gque
pueda alterar la leche;

Il. HIGIENE DE LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS
DE LECHE

B. Higiene durante el ordefio,
transparte

1. El ordefio debera efectuarse de maodo higiénico,
garantizando en particular:

a) que, antes de comenzar esta aperacion, los
pezones, la ubre y las partes contiguas estan
limpias;

b) que se controla la leche procedente de cada
animal, para detectar las anomalias organolépticas
o fisicoquimicas [...]. y que la leche que presente
dichas anomalias no se destina al consumo
humano;

¢) que no se destina al consumo humano la leche
de animales que presenten signos clinicos de
enfermedad en la ubre, [...];

d) la identificacion de los animales sometidos a un
tratamiento médico que pueda transmitir residuos
de medicamentos a la leche, y que la leche que se
obtenga de dichos animales antes de que finalice el
plazo de espera no se destinara al consumo
humano;

e) que Unicamente se mojen o rocien los pezones
con productos autorizados por la autoridad
competente y de manera que no transmitan niveles
inaceptables de residuos a la leche.

la recogida y el

3/ Manejo general de la explotacién.

Se ordefia segun los procedimientos establecidos, respetando las necesidades
fisiolégicas de los animales y evitando toda cantaminacién.

3.3- Personal.

Se observa, antes de ordefiar, la apariencia de la ubre y en el caso que se detecte
alguna anormalidad fisica se retira la leche de ese animal.

Se aparta la leche de animales con enfermedades clinicas y se ardefian bien sea al
final de ordefio con maquina diferente, 0 a mano y la leche extraida se retira.

Antes de empezar a ordefiar un animal, los pezones y la ubre se limpian si se
encuentran sucios.

Antes del ordefio se usa un desinfectante lava-ubre.

Se secan los pezones con toallitas individuales.

Se recogen los primeros chorros.

Se evita la entrada de aire durante |la colocacion de las pezoneras.

En la colocacién de las pezoneras se reacciona rapidamente si existen silbidos.

Se coloca bien la pezonera para que el peso sea repartido por igual.

Al final de ordefio se corta el vacio y se retiran las pezoneras a la vez.

Se realiza el bafio de pezones inmediatamente después del orderio.

6/ Calidad de leche.

Se garantiza que el ordefo se realiza en condiciones higiénico-sanitarias
adecuadas.

Se garantiza que, antes de comenzar esta operacion, los pezones, ubres y partes
contiguas estan limpias.

6.2- Ordefio.

Se asegura la preparacién adecuada de las ubres para el ordefio.

Se asegura el establecimiento de una rutina de ordefio.

Se separa |a leche de los animales enfermos o en tratamiento y se identifica a estos
animales.

Se palpan las ubres para detectar posibles mamitis.

Se observa la leche antes del ordefio para detectar anomalias organolépticas o
fisico-quimicas.
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3. LA SALA DE CRDENO

e El ordefio se debe realizar de manera higiénica y en lugar limpio.
e Larutina de ordefio debe permitir:
o Identificar leche anormal (mamitis, leche de animales tratados, leche con sangre, etc....).

o Estimular adecuadamente la ubre.

Ozmo 0O
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o No contaminar la cabra ni la leche.

e La maquina no debe dafiar las cabras durante el ordefio (las cabras estan tranquilas, los pezones tras el ordefio tienen una

coloracion normal, etc.).
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3. LA SALA DE ORDENO

RUTINA DE ORDENO

o Ordefiar con las manos limpias (preferiblemente con
guantes).

o Comprobar que la leche del animal no es anormal
(mamitis, sangre, ...).

OzZmo 0O

o Preparar los pezones de manera que queden limpios, lo
mas secos posible y, a poder ser, desinfectados.

o Colocar las pezoneras.
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o Retirar las pezoneras tras cortar el vacio (cuidado con
los sobre orderios).

o Aplicar un desinfectante autorizado.

mITomr

Es recomendable que las cabras no se tumben
inmediatamente después del ordefio.
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3. LA SALA DE ORDENO
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. LAS MATERIAS PRIMAS
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REGLAMENTO (CE) 183/2005
ANEXO I

1.-Almacenamiento

Los piensos se almacenaréan separadamente de las
sustancias quimicas y de ofros productos
prohibidos para la alimentacién animal. Las zonas
de almacenamiento y los contenedores se
mantendran limpios y secos vy, cuando sea
necesario, se aplicaran las medidas apropiadas de
control de plagas. Las zonas de almacenamiento y
los contenedores se limpiaran regularmente para
evitar la contaminacion cruzada innecesaria.

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO

8.- Alimentacion, agua y otras sustancias.

a) [...] No se suministrard a ningin animal
alimentos de manera que les ocasiones
sufrimientos y dafios innecesarios y sus alimentos
no contendran sustancias que puedan ocasionarles
sufrimientos o dafios innecesarios.

1/ Alimentacién animal.
1.2- Pautas a segulr en la allmentaclon.

1.3- Agua.

Se proparcionan raciones equilibradas e identifican las fuentes de nutrientes y
contaminantes.

Antes de proporcionar el forraje se revisa que no contenga contaminantes (tierra,
alambres, hongos,...).

Los alimentos sospechosos se envian a un laboratorio para analizarlos antes de su uso.
Los cabritos reciben el calostro de su madre lo antes posible tras su hacimiento.

Se ofrece la leche a los cabritos en lactacion artificial a una temperatura de 35-40°C, sin
grumaos y sin espuma.

La explotacion dispone de un sistema de abastecimiento de agua limpia para abrevar
los animales.

1.4- Instalaciones.

3/ Manejo
3.3- Persol

Se desechan los alimentos enmohecidos.

No se almacenan productos téxicos (fitosanitarios, fertilizantes...) en el lugar de
almacenamiento de los alimentos. En el caso de tener que hacerlos estan separados
fisicamente mediante tabiques u otro medio que evite la contaminacion de los mismos.
Se realiza programa DDD (desinfeccion, desratizacion y desinsectacion) en los
almacenes de alimentos y se evita que entren otros animales de la explotacion en estos.
Se almacenan por separado los alimentos destinados a monogastricos de los destinados
arumiantes.

La maquinaria que se usa en la elaboracién y manejo de los alimenios es de uso
exclusivo. En caso de usarse para el manejo o manipulacion de residuos se limpia antes
de su uso en el manejo de los alimentos.

Se proporciona un mantenimiento adecuado a los pasillos de acceso a los comederos
para evitar contaminaciones que puedan alterar los alimentos suministrados.

Se mantienen los alimentos en lugares limpios y secos, almacenandolos en una
estructura adecuada para evitar problemas de contaminacién. Se sigue un programa de
limpieza de los almacenes.

general de la explotacién.

nal.

En el pastoreo se vigilan los lugares donde pastan y beben los animales para evitar
infoxicaciones. Se suplementa la alimentacion para cubrir los déficits nutricionales.
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4. LAS MATERIAS PRIMAS

o Alimentos:

o Los alimentos que se dan a los animales estan en buenas condiciones y no representan un riesgo para la salud de los

animales o para la calidad de |a leche.
¢ Almacenamiento:

o Los alimentos se almacenan en un lugar especifico, limpio, separados de productos toxicos y del alimento destinado a

otras especies.

o Plan de bioseguridad (proteccion frente a plagas y anidamiento de animales).

o Agua:

o Sistema de abastecimiento de agua limpia.
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¢ Manejo de las instalaciones:
o Los almacenes se limpian para evitar contaminaciones.
o Los comederos se limpian antes de volver a echar la comida fresca. Los bebederos se limpian con |a frecuencia

necesaria para que el agua se mantenga limpia.
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4. LAS MATERIAS PRIMAS
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PASILLO DE ALIMENTACION

WrP=Z—TT O>P—ITmMA>=

SILO Y ALMACEN DE MATERIAS PRIMAS

gﬁg soume  Beven GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
SomEmNO  EENESIOAvmeNTe
THEDIO RORKLY MARINO e



4. LAS MATERIAS PRIMAS
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5. LOS MEDICAMENTOS

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene
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REGLAMENTO (CE) 853/2004

ANEXO Ill. SECCION IX. CAPT. |

I. REQUISITOS SANITARIOS PARA LA PRODUCCION DE
LECHE CRUDA

1. La leche cruda debera proceder de animales:

d) a los que no se hayan administrado sustancias o
productos no autorizados, y que no hayan sido
objeto de un tratamiento ilegal con arreglo a la
Directiva 96/23/CE.

e) para los que, en el caso de administracién de
productos o sustancias autorizados, se haya
respetada el plazo de espera prescrita para dichos
productos o sustancias.

REAL DECRETO 348/2000

ANEXO

2. Inspeccion o controles a efectuar por el
propietario o criador.

c) Tode animal que parezca enfermo o herido
recibird inmediatamente el tratamiento apropiadao vy,
en caso que el animal no responda a estos
cuidados, se consultara a un veterinario lo antes
posible.

LEY 29/2006

CAPITULO I, Art. 37.

1. [...] se exigird prescripcion veterinaria para
dispensar los medicamentos veterinarios.

2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.
2.1- Medidas sanitarias.
e Se utilizan los medicamentos siguiendo la prescripcién del veterinario y se
cumplen los tiempos de espera.
¢ Se atiende alos animales enfermos y se les da el tratamiento adecuado.
4/ Medidas de control de la contaminacion.

4.2- Medicamentos veterinarios.

¢ Los medicamentos se almacenan en un lugar seguro bajo Ilave, alejados de
las areas de produccién y en las condiciones que indiquen las etiquetas.

5/ Personal.

5.3- Capacitacion en el manejo del ganado.
o Se aplican adecuadamente los periodos de supresion en caso de
tratamientos y se tienen en cuenta las fechas de caducidad para la retirada
de medicinas.
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5. LOS MEDICAMENTOS

e Tratamiento de los animales:
o Solo cuando es necesario, bajo prescripcion de un veterinario y siguiendo las instrucciones de la receta o del prospecto.

o Respetar el periodo de supresion.

o Almacenamiento de los medicamentos:

o Segunindicala etiqueta, en un lugar seguro y en sus envases originales.
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¢ Condiciones del equipamiento sanitario (agujas, jeringuillas, etc.):

o Limpioy enbuen estado.

WOo=-HzZzm—=Z>->x-

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO.

BIERNO.
ESPANA.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE m "
79 -



5. LOS MEDICAMENTOS
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5.LOS MEDICAMENTOS
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6. LAS INSTALACIONES
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REGLAMENTO (CE) 183/2005
ANEXO i

Los equipos para el suministro de piensos y agua
deberan estar disefiados, construidos y ubicados
de forma que se reduzca al minimo el riesgo de
contaminacion de los piensos y del agua. Los
sistemas para abrevar a los animales se limpiaran y
seran objeto de mantenimiento regularmente.

La calidad del agua destinada al abrevado debera
ser adecuada para los animales. Cuando haya
motivos de inquietud respecto a la contaminacion
de animales o de productos animales por el agua,
se tomaran medidas para evaluar y reducir al
minimo los riesgos.

REAL DECRETO 348/2000

ANEXO

8.- Alimentacion, agua y otras sustancias.

b) Todos los animales deberan tener acceso a los
adlimentos a intervalos adecuados a sus
necesidades fisiolégicas [...].

c) Todos los animales deberan tener acceso a una
cantidad suficiente de agua de calidad adecuada
[.]

d) Los equipos para el suministro de alimentos y
agua deberan estar concebidos, construidos y
uhicados de forma que se reduzca al minimo el
riesgo de contaminacion de los alimentos y del
agua y las consecuencias perjudiciales que se
pueden derivar de la rivalidad entre los animales.

1/ Alimentacién animal.
1.2- Pautas a seguir en la alimentacion.

e Hay suficienie espacio de comedero para evitar competencias por el
alimento.

1.3- Agua.

e Los bebederos estan concebidos, construidos y ubicados de manera que se
reduzca al minimo el riesgo de contaminacién del agua.

2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.
2.2- Medidas de bienestar.

o Se limpian los comederos, abrevaderos y utillaje para la alimentacion con la
frecuencia adecuada para que permanezcan en buenas condiciones de
higiene.

o Se limpian los almacenes de los alimentos con la frecuencia adecuada para
evitar contaminaciones.
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6. LAS INSTALACIONES

o Comederos suficientes para el nimero de animales.

o Comederos que se puedan limpiar faciimente y que no causen lesiones a los animales.

* Bebederos suficientes para el nimero de animales, que se limpien facilmente y que no causen lesiones.

ZO0—O0O>—AZMZT—r>

e Suministro de agua limpia para que beban los animales. Evitar las contaminaciones cruzadas.
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6. LAS INSTALACIONES

COMEDEROS
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6. LAS INSTALACIONES
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6. LAS INSTALACIONES

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene
REAL DECRETO 348/2000
2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.
ANEXO

2. Inspeccion a controles a efectuar por el 2.1- Medidas sanltarlaS' o )

propietario o criador. e Se usan equipos limpios, desinfectados y adecuados para las tareas de
¢)[...]. En caso necesario, los animales enfermos o limpieza, desinfeccion y desinsectacion.

heridos se aislaran en lugares adecuados. e Se mantiene en buen estado las instalaciones destinadas a la bioseguridad

(vados, pediluvios, etc...).

o Se combaten las enfermedades que puedan afectar a la salud publica y se
notifican las sospechas a la autoridad competente.

e La explotacién dispone de una zona apropiada de aislamiento para los
animales enfermos o heridos.

e La explotacion dispone de medios adecuados para |a limpieza y desinfeccion
del establo y de los equipos.
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6. LAS INSTALACIONES
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e Revisar regularmente la salud de los animales.

e La explotacion esta incluida en el programa nacional de erradicacion de enfermedades.

o Enfermeria o lazareto para los animales enfermos o heridos.

e Zona aislada para que los animales que provienen de fuera de |a explotacion permanezcan aislados.

Estas zonas deben disponer de comederos y bebederos suficientes.

Estas zonas se deben limpiar y desinfectar adecuadamente con productos autorizados.
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6. LAS INSTALACIONES
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6. LAS INSTALACIONES

\
LAZARETO

E
S
T
A
D
(@)
S
A
N
|

T
A
R
|

(@)
D
=
L
O
S
A
N
|

M
A
L
=
S

DE MEDIO AMBIENTE
EANA Y MEDIO RURALY MARINO

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE ﬂ'ﬁﬁ S
29 =



6. LAS INSTALACIONES

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene
REAL DECRETO 140/2003 3/ Manejo general de la explotacion.
) Atz 3.2- Instalaciones.
R 1.b) Agua de consumo humano: Todas aquellas o Debe existir una sala para la bomba de vacio o motores independiente del
D aguas utilizadas en la industria alimentaria [...], ordefio
E asi como a las utilizadas en la limpieza de las '
= superficies, objetos y materiales que puedan .
g estar en contacto con los alimentos. 6/ Calidad de leche.
6.1- Equipos de ordefo y de mantenimiento de la leche.
REGLAMENTOQ (CE) 852/2004 e Para todas las operaciones de limpieza de equipos o materiales en contacto
ANEXO|. PARTE A con la leche, se utiliza agua potable o potabilizada.

Il. DISPQSICIONES EN MATERIA DE HIGIENE

4. d) Utilizaran agua potable o agua limpia
cuando sea necesario para evitar la
cantaminacién.
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6. LAS INSTALACIONES

¢ Sistema de potabilizacion del agua:

o AGUA POTABLE: agua sometida a un tratamienfo higienizante y que cumpla los parametros de salubridad.
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6. LAS INSTALACIONES
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6. LAS INSTALACIONES
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6. LAS INSTALACIONES
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REGLAMENTO (CE) 852/2004

ANEXQ |. PARTE A.

II. DISPOSICIONES EN MATERIA DE HIGIENE
3.- [...] deberdan cumplir las correspondientes
disposiciones  legislativas  comunitarias  y
nacionales relativas al control de los peligros en
la produccion primaria incluidas:
a) medidas de control de la contaminacion
procedente de [...] los fertilizantes, de los
medicamentos veterinarios, de los productos
fitosanitarios y biocidas, y de almacenamiento,
tratamiento y eliminacién de residuos.
4. g) almacenaran y manipularan los residuos y
sustancias peligrosas de forma tal que se evite la
contaminacion.

4/ Medidas de control de la contaminacion.

4.2/ Medicamentos veterinarios.

o Se dispone de dos contenedores, uno para los envases vacios de los
medicamentos y jeringuillas utilizadas y ofro para el resto del material
veterinario (agujas, catéteres, gasas, etc....). Estos contenedores tienen que
ser recogidos peridbdicamente por la empresa especializada encargada de la
recogida.

4.3- Productos fitosanitarios, zoosanitarios y biocidas.
e Se almacenan los productos fitosanitarios, zoosanitarios y biocidas en un
lugar seguro, bien ventilado e iluminado, y si es posible cerrado con llave.
e Para el almacenamiento de los productos quimicos se tiene en cuenta la
contaminacion potencial de los cursos de agua y del suelo.

4.4- Almacenamiento, manipulacion, tratamiento y eliminacion de residuos.
¢ Se almacenan los purines y estiércol evitando que se produzcan lixiviados.
o Los sistemas de almacenamiento y/o eliminacion de los residuos ganaderos
son adecuados y suficientes.
e Se canalizan y se manejan adecuadamente los residuos liquidos (vertidos...)
para evitar una contaminacion cruzada del agua.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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Los productos quimicos se almacenan en un lugar seguro, bien ventilado y cerrado.

Los lixiviados del estercolero o fosas de purines almacenados se recogen.

El almacenamiento de todos los productos contaminantes de la explotacion se debe hacer de tal manera que se evite el

riesgo de contaminacion de aguas y del suelo.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
95

GOBIERNO.
DE ESPANA.

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO.



6. LAS INSTALACIONES

ESTERCOLERO, CON CAPACIDAD PARA
ACUMULAR VARIOS MESES DE ESTIERCOL SOLIDO
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6. LAS INSTALACIONES

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene
REAL DE%‘:EIC? 34812000 2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.
2.1- Medidas sanitarias.
5. Edificios y establos. N ¢ Se dispone de cerramientos adecuados y seguros.
a) Los materiales que se utilicen para la e Los elementos de transporte del ganado son inocuos.

construccion de establos y, en particular, de 2.9- Medidas de bienestar.

recintos y de equipos con los que los animales . . . . L
e Los animales disponen de espacios amplios y camas limpias y secas.

puedan estar en contacto, no deberan ser g A o N .
perjudiciales para los animales y deberan e Los edificios estan disefiados de forma que estén libres de obstaculos y

poderse limpiar y desinfectar a fondo. peligros. _ . o

b) Los establos y accesorios para atar a los ¢ Los animales estan protegidos de condiciones climaticas adversas y de sus
animales se construiran y mantendran de forma consecuencias.

que na presenten bordes afilados ni salientes, e Laventilacion es adecuada.

que puedan causar heridas a los animales. e Los suelos no son deslizantes.

c) La circulacion del aire, el nivel de polvo, la
temperatura, la humedad relativa del aire y la
concentracion de gases deben mantenerse

e En los locales de alojamiento de los animales, estén previstas una zona de
partos y una zona para aislar los animales enfermos, heridos 0 sospechosos.

dentro de los limites que no sean perjudiciales e Los sistemas de sujecion no ocasionan heridas y evitan todo riesgo de
para los animales. estrangulacion.

d) Los animales albergados en las instalaciones ¢ No se crian ofras especies animales en los locales de alojamiento de los
no se mantendran en oscuridad permanente ni animales.

estaran expuestos sin interrupcion a luz artificial.
3/ Manejo general de la explotacion.
3.2-Instalaciones.

e Las cabras deben disponer cuando estan estabuladas o semiestabuladas con
unas dimensiones aproximadas de 1,5 m?/cabra y debe estar en todo
momento limpio y en buen estado.

e FEl suelo debe tener una pendiente adecuada hacia los colectores y debe ser
de un material resistente y de facil limpieza.

e El establo tiene buena ventilacion (preferentemente transversal, para que no
se concentren los olores.

o Lailuminacion debe ser suficiente, tanto natural como artificial.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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Se toman medidas para el control de plagas.

Los alojamientos de los animales tienen suficiente espacio, estan limpios y bien ventilados.
Los suelos no son resbaladizos.

Los animales al aire libre tienen cubierta.

Hay una sala de partos/enfermeria.

Los sistemas de sujecion no causan lesiones.

No hay animales de otras especies.

No se almacenan productos que puedan ser perjudiciales para los animales.

El establo y las camas estan limpios. No hay basuras ni desperdicios.

BIERNO.
ESPANA.
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VENTILACION E ILUMINACION
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6. LAS INSTALACIONES

Normativa Guia de Practicas Correctas de Higiene

5/ Personal.

o Los edificios y locales de los lugares de trabajo garantizan seguridad y
condiciones higiénico-sanitarias satisfactarias para los empleados.
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6. LAS INSTALACIONES

e Los vestuarios y aseos son suficientes para el personal de |la granja y estan equipados con lo necesario.
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GOBIERNO
DE ESPANA

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 947/2005

CAPITULO Il, Articulo 4
1. Todos los animales nacidos en Espafia despugés
del 9 de julio de 2005, salvo excepciones previstas
en el articulo 5, sera identificados mediante una
marca auricular y un bolo electronico.

CAPITULO I, Articulo 9
1. Los ftitulares o poseedores de animales, [...],
deberan llevar en su explotacidn. de manera
actualizada, un libro de registro de la explotacion,

Ll CAPITULO V, Articulo 11

4. Los titulares de las explotaciones ovinas [...],
deberan suministrar a la autoridad competente,
antes del 1 de marzo de cada afio, el censo total de
animales, [...] a dia 1 de enero, de acuerdo con las
siguientes categorias de animales:

a) No reproductores de menos de 4 meses.

h) No reproductores de 4 a 12 meses.

¢) Reproductores machos.

d) Reproductoras hembras.

3/ Manejo general de la explotacion.
3.3- Personal.

e Todos los animales estan identificados individualmente.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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Todos los animales de la explotacion estan identificados con un crotal y con un bolo ruminal.
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DE ESPANA

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO

8. Alimentacion, agua y otras sustancias.

a) Los animales deberan recibir una alimentacion
sana que sea adecuada a su edad y especie y
en suficiente cantidad con el fin de mantener su
buen estado de salud y de satisfacer sus
necesidades de nutricion. Considerando en
cualquier caso, sus necesidades fisioldgicas.

c) Todos los animales deberan tener acceso a
una cantidad suficiente de agua de calidad
adecuada.

1/ Alimentacién animal.
1.2- Pautas a seguir en la alimentacion.
e Lasraciones estan adaptadas a las necesidades fisiolégicas y productivas de
|os animales.
e Se distribuye de manera uniforme el alimento en el comedero para evitar
competencias.

1.3- Agua.

¢ Todos los animales tendran siempre acceso facil y directo al agua para
abrevar.

1.6- Extensivo.

e En extensivo se debe asegurar el consumo de pastos sanos y sin residuos
quimicos propios de las técnicas agricolas.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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7.LOS ANIMALES

e |as raciones de alimentacién deben estar adaptadas a cada grupo de produccién.

e Hay suficientes comederos y bebederos para que todos los animales tengan facil acceso a la comida y al agua.
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e En extensivo se debe llevar a los animales a pastos sanos y con disponibilidad de agua limpia suficiente.
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7.LOS ANIMALES

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 348/2000
ANEXO

2. Inspecciones o controles a efectuar por el
propietario o criador.

a) Todos los animales [...] seran inspeccionados
una vez al dia como minimo.

5. Edfficios y establos.

d) Los animales albergados en las instalaciones
no se mantendran en oscuridad permanente ni
estaran expuestos sin una interrupcion adecuada
a la luz artificial.
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2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.
e Se cumplen los 5 principios de bienestar animal.
2.2- Medidas sanitarias.
e Se dispone de un programa efectivo de gestion sanitaria y se inspecciona
regularmente a los animales.
e Se evitan dolores innecesarios, en especial cuando haya que sacrificar de
urgencia animales en la explotacion.
e No se utilizan practicas ni procedimientos que puedan causar dafios a los
animales.
e Se toman las medidas necesarias para proteger a los animales de cojeras.
e En caso de realizar el descuerne, se emplean méiodos lo menos traumaticos
posible.
e Se vigila el frato adecuado a los animales en el proceso de carga y descarga.
e Se dispone de procedimientos de manejo y gestion del rebafio que no
interfieran con su actividad social.
e Un veterinario revisa regularmente a los animales.

3/ Manejo general de la explotacidn.
3.1- Animales.
e Los animales no presentan trastornos visibles del estado general de salud.
e Los animales no presentan sintomas de enfermedades contagiosas
transmisibles al hombre por |a leche, ni entre los propios animales.

4/ Medidas de control de la contaminacion.
4.4- Almacenamiento, manipulacién, tratamiento y eliminacién de residuos.
e En caso de muerte de un animal, se aisla el cadaver del resto del rebafio. Se
comunica a la administraciéon competente para la recogida.

NTE
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Revisién diaria del ganado.

Manejo adecuado del ganado sin causar dafios a los animales.

El descarnado de los animales se hace de forma que sea |o menos traumatico posible.

Se cuida a los animales para que no padezcan cojeras.

Manejo y transporte de manera adecuada (cuidado especial en |la carga y descarga de animales)

Los animales se mantienen limpios.

Debe existir una zona para el aislamiento de los cadaveres.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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LOS 5 PRINCIPIOS DE
BIENESTAR ANIMAL

Libres de hambre, sed y mala
nutricion

Libres de incomodidades

Libres de dolores, enfermedades 'y
lesiones

s G (v EL ARREGLO DE LAS PEZUNAS ES INDISPENSABLE
PARA EL BIENESTAR DE LOS ANIMALES
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Libres para desarrollar las foxrmas
normales de comportamiento
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DEBE EXISTIR UN SISTEMA O CONTENEDOR DONDE
RECOGER LOS CADAVERES.
TAMBIEN DEBE EXISTIR UN SISTEMA AUTORIZADO
DE RECOGIDA Y DESTRUCCION DE LOS MISMOS.

LAS CAMAS Y LAS ZONAS DE PASO DEBEN
ESTAR LIMPIAS Y SECAS PARA QUE LOS
ANIMALES SE MANTENGAN LIMPIOS.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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8. ENTORNO DE LA EXPLOTACION
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GOBIERNO
DE ESPANA

Normativa

Guia de Practicas Correctas de Higiene

REAL DECRETO 2163/1994
CAFITULO VI, Articulo 33.

1. Sélo podran ser utilizados los productos
fitosanitarios autorizados.

2. Los productos fitosanitarios deben utilizarse
adecuadamente, lo que supone el cumplimiento
de las condiciones de su autorizacion
establecidas e indicadas en su etiqueta, la
aplicacion de los principios de las buenas
practicas fitosanitarias.

REAL DECRETO 1310/1990

Relativo a la proteccion del medio amhiente vy, en
particular, de los suelos, en la utilizacién de los
lodos de depuradora en agricultura.

REAL DECRETO 261/1996

Relativo a la proteccion de las aguas contra la
contaminacion producida por nitratos utilizados
en la agricultura.

REGLAMENTO (CE) 1774/2002

Normas sanitarias aplicables a los subproductos
animales no destinados al consumo humano.

2/ Medidas sanitarias y de bienestar animal.
2.1- Medidas sanitarias.
o Se utilizan los productos fitosanitarios de acuerdo con las indicaciones, calculando la
dosis cuidadosamente y observando rigurosamente los tiempos de espera.
¢ Los medicamentas, fitosanitarios, zoosanitarios y biocidas son eliminados de manera
responsable y respetuosa con el medio ambiente.
* Los medicamentos caducados se identifican y se separan.

4. Medidas de control de la contaminacién.
4.1- Repercusion en el medio ambiente: Aire, suelo y agua.

o Se debe prestar atencién a la situacién de la explotacidn para evitar o prever
cualquier contaminacidén externa de los animales o la leche.

o En explotaciones con base agricola se deben respetar las buenas practicas agrarias.

¢ Se adeclan las cargas ganaderas de las superficies forrajeras o pastales.

o El maneja de efluentes y desperdicios en la explotacion es carrecto.

4.3- Productos fitosanitarios, zoosanitarios y biocidas.

o Se utilizan productos quimicos autorizados, registrados, correctamente etiquetados y
almacenados en su envase original.

¢ No se aportan nutrientes en cantidad superior a las necesidades de la planta.
Siempre que sea posible, se aplica el fertilizante cuando el cultivo mas lo necesita.

¢ Cuando se aplican fertilizantes se tiene en cuenta la proximidad a cursos de agua,
pozos de agua y charcas donde abrevan los animales.

4.4- Aimacenamiento, manipulacion, tratamiento y eliminacién de residuos.

» Si es posible los purines y esliércol procedentes del ganado se usan como abonos y
se respeta el cddigo de buenas practicas agrarias. Si estda en zona vulnerable
cumple el programa correspondiente.

e Se almacenan los residuos peligrosos segun la legislacién vigente, identificados
como tal y contemplando medidas que eviten efectos adversos hacia el media
ambiente. Se utilizan sistemas oficiales de recoleccién y eliminacién de residuos.

¢ No se vuelven a utilizar envases vacios de productos quimicos.

o Si es pasible, se adquieren fertilizantes a granel para evitar tener que gestionar los
envases (sacos). Nunca se abandonan los sacos o bolsas de plastico en el entorno.
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Se deben aplicar las Buenas Précticas Agrarias.

Los fitosanitarios utilizados estan autorizados y se almacenan y utilizan segin indica la etiqueta.

Los purines y el estiércol se utilizan siempre que se puede como abono natural.

1. Envases vacios de medicamentos
Los medicamentos los retira una empresa gestora. Hay dos contenedores

2. Agujas, catéteres, etc...
Los envases vacios no se reutilizan.

Los envases, sacos, productos caducados, etc... se eliminan en los puntos de recogida adecuados para ello.

Los accesos a la granja estan acondicionados y el aspecto exterior de la granja esta cuidado.

PANA
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LOS ALREDEDORES DE LA EXPLOTACION SON
LA IMAGEN QUE LOS CONSUMIDORES
TENDRAN DE NOSOTROS, POR ESO DEBEN
ESTAR LIMPIOS Y ORDENADOS.

HSTER
somemo DRSO ammienTe
THEDIO RORKLY MARINO 120

ﬁﬂ GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE



8. ENTORNO DE LA EXPLOTACION

M
E
D
I

0]
A
M
B
|

E
[\
T
E

DEBEN EXISTIR SISTEMAS ADECUADOS DE
ELIMINACION DE LOS RESIDUOS (ESTIERCOL)
DE LA EXPLOTACION.

RECIPIENTES PARA LA GESTION DE RESIDUOS
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REAL DECRETO 348/2000 2/ Medidas sanitarias y bienestar animal.
ANEXO

1. Personal.
Los animales seran cuidados por un nimero
suficiente de personal que posea la capacidad,
los conocimientos y la competencia profesional
necesarios.

REAL DECRETO 202/2000

Articulo 3. Requisitos de los manipuladores de
alimentos.
¢ Los manipuladores de alimentos deberan:
Mantener un grado elevado de aseo personal,
llevar una vestimenta limpia y de uso exclusivo.
Cubrirse los cortes y las heridas con vendajes
impermeables apropiados.
Lavarse las manos con agua caliente y jabon o
desinfectante adecuado. tantas veces comao lo
requieran las condiciones de trabajo.
¢ |gualmente, durante el ejercicio de la actividad,

los manipuladores no podran:
Fumar, masticar goma de mascar, comer en el
puesto de trabajo, estornudar o toser sobre los
alimentos ni realizar cualquier otra actividad que
pueda ser causa de contaminacion de los
alimentos.
Cualquier persona que padezca una enfermedad
de transmision alimentaria o que esté afectada,
entre ofras patologias, de infecciones cutaneas o
diarrea, que puedan causar la contaminacion
directa o indirecta de los alimentos con
microorganismos patégenos, debera informar
sobre la enfermedad o sus sintomas al
responsable.

e |a explotacion dispone de medidas de bioseguridad adecuadas en relaciéon
con las visitas a la misma (vados, calzas, pediluvios, ...).
2.1- Medidas sanitarias.
e Se limita el acceso de personas ajenas a |la explotacion.

5/ Personal.
e El personal se encuentra sano, aseado y usa ropa adecuada para la actividad
y pone en practica la rutina de limpieza e higiene.
El personal tiene formacion, cualificacion y/o experiencia adecuada.
Las personas en contacto con los animales y con la leche estan en buen
estado de salud y respetan las normas.
e El personal es suficiente con respecto a las necesidades de la explotacion.
5.1- Rutina de habitos de higiene del personal.
e Las reglas de higiene del personal estaran colocadas a la vista de todo el
personal que trabaje en la empresa.
e El personal cuenta con ropa apropiada de proteccion y a los visitantes se les
proveera al menaos de calzado de proteccion.
e No se fuma ni se come en el area de trabajo.
5.3- Capacitacion en el manejo del ganado.
e La empresa ofrece a su personal un programa de formacion en las areas de
sanidad, produccion, manejo y mantenimiento general de la explotacion.
También en la administracion de medicinas, aplicacidn y uso de productos
quimicos.
o El personal trata adecuadamentie a los animales, sin infligir malos tratos,
manteniéndolos sanos, bien cuidados y correctamente alimentados.
e Se previenen accidentes y se aplican normas de seguridad.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURALY MARINO

122




8. ENTORNO DE LA EXPLOTACION

—>ZzOW0Waxmu

mo

ZO~TO>PHOr U XM >

A
(€
E
[\
T
E
S
=
X
T
E
R
[\
@
S

Visitas con el equipo y ropa apropiados (guantes, calzas, etc...).

El personal de la granja debe tener formacion, cualificacion y/o experiencia en relacion con la actividad que desarrolla en |a

explotacion (manipulacion de productos quimicos, medicamentos, manejo de los animales, riesgos sanitarios, bienestar

animal, nutricion, residuos, higiene alimentaria,...).

Equipos de proteccion: guantes, botas, ropa...

Botiquin de primeros auxilios.

El acceso a la granja esta restringido.

GUIA PARA LA PRODUCCION RESPONSABLE
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